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PT. Budi Makmur Perkasa menghasilkan banyak pratiukidang industri bahan
pangan salah satu pembuatan produk bahan pang&1 dudi Makmur Perkasa ini
adalah tepung beras ketan . Proses pengilingan adg@roses pembuatan tepung
beras ketan dimulai dengan memasukan bahan kedpkmgaringan, pencucian
akan dilakukan selama 1 % jam kurang lebih agarilhamksimal dimana dalam
proses pencucian secara continue beras ketan yadghsbersih di dalam tangki
akan melalui proses penggilingan mesin giling bessmng dimana kecepatan
mencapai 1800 rpm volt 380 watt dengan tenaga mesiygiling sebesar 50 HP
(Horse Power), saat bahan turun dari proses peranudebih mudah penggilingan
dilakukan dengan pencampuran air. Setelah beragadebentuk dilakukan proses
viberator, Proses viberator ini dilakukan dua tghhahan yang sudah masuk ke
dalam mesin penggilinga dimana Quality Control bahgang berbetuk ampas
seperti kelapa akan dilakukan proses penggilingamgi bahan benar-benar halus.
Proses pengepresan bahan dilakukan selama 30 rbahd@n mencapai 2 ton yang
berbentuk balok tekanan pada mesin press mencapatl® dengan ketebalan 3-4
cm karena dilakukan pengecekan bahan berulang-uldifakukan pengecekan uji
warna,uji kadar air, uji rasa,uji bau secara visu&aat bahan secara continue akan
dimasukan ketahap oven melalui confayer suhu yangapat dalam pengovenan
tersebut suhu panas ruangan mencapai 180’ — 200¢i@Ge yang berjalan secara
continue ke mesin Boiller. Dalam setiap proseskitlgout dari proses Deffect maka
itu dilakukan pengujian Quality Control uji standgang menghasilakan produk
berkulitas di industri bidang bahan pangan.
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